inventis |

YOUR CREATIVITY

v Impasto ricco ma leggero e soffice
v Estremamente gustoso

v/ Colore intenso

IL RUSTICO

MIX COMPLETO PER PANI RICCHI
DI SEMIE CEREALI



LESAFFRE

GRISSINL

IL PANE RUSTICO

INGREDIENTI i

Inventis Il Rustico 100 %
Acqua 50 %
Lievito 3%

| GRISSINI

INGREDIENTI
100 %
50 %
3%
10%

LA BRIOCHE SALATA

INGREDIENTI
Inventis Il Rustico ” 100 %
‘Acqua ” ” 40%
Lievito ” ” 3%
Burro ” ” 10%

LESAFFRE ITALIA S.P.A.

BRIOCHE SALATA

PROCEDIMENTO
«Tempi diimpasto .. 3 min.in 12 velocita + 6 min. in 22 velocita
(impastatrici a spirale)

sPuntatura ... 10min.
.Spezzatura ... pezzidag200
sPuntatura ... 10min.
«Formatura ... apiacere
-Lievitazione ... ... a30°Cper60min.
«Cottura ... . a 240 °C per circa 20 min.
PROCEDIMENTO

«Tempi diimpasto ... 3 min.in 12 velocita + 9 min. in 22 velocita

(impastatrici a spirale)

sPuntatura ... 40 min.
-Spezzatura
«Formatura ... .. apiacere

«Cottura ..a 240 °C per circa 8 min., poi a 160 °C per circa 12 min.

PROCEDIMENTO
«Tempi diimpasto . 3 min.in 12 velocita + 10 min. in 22 velocita
(impastatrici a spirale)

sPuntatura ... ... 10min.
«Spezzatura ... pezzidag60
sPuntatura ... ... 10min.
.Formatura ... apiacere
-Lievitazione ... a30°Cper50min.
«Cottura ~a 230 °C percirca 12 min.
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